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REBSORTE
Chardonnay

JAHRGANG
2023

CHARAKTER
Herrlicher terroirbetonter Chardonnay von kräftiger 
Struktur und wunderbar lang. Vorzüglicher Begleiter 
von kräftig gewürzten Speisen.

VINIFIKATION
Um ein Maximum an Aromen herauszulösen, werden 
vor dem Abpressen die Chardonnay-Beeren 18 
Stunden an der Maische mazeriert. 50% des Mostes 
werden anschliessend im Barrique vergoren und 
ausgebaut. Die andere Hälfte verbleibt im Stahltank. 
Während 18 Monaten werden die Weine auf der Hefe 
belassen, danach assembliert und abgefüllt.

DEGUNOTIZ
Herrlich mineralisch, edel und zurückhaltend 
nach Feuerstein und Röstaromen duftend: fülliger 
Körperbau mit viel Schmelz und einer perfekt 
stützenden Säure

PASST ZU
Fisch, weissem Fleisch, 
kräftig gewürzte vegetarische Küche

TRINKREIFE
2025 - 2029

ALKOHOLGEHALT
13.5%
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WEINGUT HÖCKLISTEIN. Höcklistein ist nicht 
nur der Name unseres traditionsreichen Weinguts, 
sondern auch der Name einer Lage, an der seit 
Jahrhunderten Wein angebaut wird. Ein privile-
gierter Hang mit perfekter Ausrichtung auf den 
Sonnenverlauf und dem günstigen Mikroklima 
des Zürichsees.


